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 א.ג.נ,

חלבונים אשר מקורם בחלב   במעבדותיהלבטא    הצליחה ביו דבש טכנולוגיות בע"מת חבר  :הנדון

ללא צורך בשימוש בבעלי חיים ובאופן   -יצירת חלב בופאלו מתורבת ומוצריו וזאת לטובת )תאו( בופאלו

 בר קיימא 

לבטא  הצליחה    "(בת  חברה)"  דבש טכנולוגיות בע"מ-ביוכי    מתכבדת לעדכן את בעלי מניותיה  החברה

ומוצריו.    מתורבת  ופאלו ודרושים ליצירת חלב ב  ופאלוחלבונים אשר מקורם בחלב ב  בהצלחה במעבדותיה

ברמה העולמית וממצב את החברה כחלוצה עולמית גם בתחום ייצור חלב בופאלו    מהלך זה הינו פורץ דרך

,  בודק חיצוני לחברה  יובהר כי נכון למועד דוח מידי זה, ממצאי חברת הבת טרם נבדקו על ידי  מתורבת.

 . ה לעשות כןת אולם בכוונ

וההון    אשר רותמת את הטכנולוגיה   החברהארוכת הטווח של    החלק מאסטרטגי   ה מהוו  , פריצת דרך זו

את ההתכנות ויכולת החברה לבצע    ואף מחזקת  ברי קיימא  נוספים  פיתוח מוצריםצורכי  לשלה    האנושי

  מסחור מוצרי הדבש המתורבת ומזון מלכות מתורבת,תוכניות החברה בדבר  במקביל ל  .פיתוחים אלו

  ,קידוםעתיד לקיים ישיבה אסטרטגית ולבחון את ההחברה  דירקטוריון    ,לאור ההצלחה האמורה לעיל

   .ומוצריו חלב בופאלושל   מסחורהו  פיתוחה

מיליון טון(    910  -מצריכת החלב הכללית )כ  15%הינו החלב השני הנצרך בעולם, המייצג    ופאלו חלב הב

בעל ערך תזונתי גבוה ומאופיין    ופאלו . חלב הב(1)2.5%עם עלייה בצריכה השנתית העולמית העומדת על כ  

הגבוה   וערכם התזונתי  איכותם  עקב  ומינרלים.  וויטמינים,  שומן,  חומצות  חלבונים,  של  עשיר  בהרכב 

בלביקוש  ה על חלב  גלידה    ופאלו מוצרים המבוססים  יוגורט,  מרוכז, חמאה,  חלב  כגון, חלב מפוסטר, 

סגולות רפואיות אשר יכולות להועיל    ופאלולחלב הב  מחקרים מייחסיםכמו כן,    .(2,3,4)  וגבינות, הולך ועולה

לאנשים הסובלים מלחץ דם גבוה, השמנת יתר, אוסטאופורוזיס, בעיות נשימה, ריקבון שיניים וסוגים  

מהווים מקור טוב יותר  הם  ו  ,נמצאו פחות אלרגניים  ופאלוחלבוני חלב הב במסוימים של סרטן. בנוסף,  

חלבו  מאשר  זמינות  אמינו  פרהלחומצות  חלב  נרחבים  (5,6,7)ני  שימושים  החלב  לחלבוני  מכך,  יתרה   .

בתעשיית המזון )לדוגמא, בהעשרת תחליפי מזון לתינוקות(, הפארמה )לדוגמא, אנקפסולציה של חומרים  

 . (8,9)פעילים וציפויים אכילים( ובתעשיות נוספות כגון, נייר, צבע וטקסטיל
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 :שבפיתוח טכנולוגי זה ניתן למנותלהערכת החברה, בין היתרונות 

אשר  צריכה    ימוצר כ  מתורבת ומוצריוופאלו לייצור של חלב ב  יכול וישמשו,  ופאלוחלבוני חלב ב .1

 יענו לביקוש ההולך ועולה של מוצרים אלו.  

רציף,    -תמשיך ותייעל את הטכנולוגיה שלה    , עשוי להיות, ככל שהחברהמתורבת  ופאלוחלב ב .2

 ., באופן בר קיימא וללא פגיעה בבעלי חייםתלות בעונות השנהללא  ,לפי דרישה

המזון, הפארמה ובתעשיות נוספות    גלם בתעשיית  יכחומר  ו בנוסףישמש,  ופאלוחלבוני חלב ב  .3

   לטובת ייצור נייר, צבע וטקסטיל. 

 

ערך, ניירות  בחוק  כהגדרתו  עתיד"  פני  "צופה  מידע  בבחינת  הינו  לעיל,  זו  בהודעה    המידע המפורט 

והתקנות על פיו, המבוסס על המידע הידוע לחברה במועד זה, וכן על הערכות ותחזיות  ,  1968-התשכ"ח

אשר התממשותן תלויה, בין היתר, גם בגורמים שאינם בשליטת החברה כאמור בדוח זה לעיל. יצוין כי 

ופיתוח מחקר  חברת  הינה  שונה ,  החברה  באופן  להתממש  עשויות  והתחזיות  ההערכות  כך  ומתוקף 

הוא ראשוני ותקדימי    , למיטב ידיעתה, היות והמחקר של החברהמכוונת החברה ו/או לא להתקיים כלל,  

  מסוגו.

 

 בכבוד רב, 

 אופיר דבש, מנכ"ל 
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