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 א.ג.נ,

וחלב   )תאו(  חלב בופאלו  מרכיבי הפקתבקשה מקדמית לרישום פטנט עבור שיטות ל הגשת  :הנדון

 מוצריוו מתורבתבופאלו 

(,  2022-01-069280)מס' אסמכתא:  2022  יוני ב  3החברה מתכבדת להודיע כי בהמשך לדיווח החברה מיום  

בניסוי לביטוי    "(*תהב   תחברלהלן: "בע"מ )יו דבש טכנולוגיות  חברת הבת, חברת ב  בו דיווחה על הצלחת

בופ בופאלוא חלבונים אשר מקורם בחלב  יצירת חלב  על הצלחת    ווחהדי)"   מוצריו  מתורבת   לו לטובת 

החלבו הבתחב  ,2022ביוני    3  -ה  ו',   ביום,  "(ניםביטוי  )פרוביזורית(    רת  מקדמית  פטנט  בקשת  הגישה 

 "( בארה״ב עבור:בקשת הפטנט)"

Cultured Buffalo Milk Production Methods, Systems Compositions and Uses Thereof 

וייצוג של    2.5%  -העומדת על כ  לייה בצריכה העולמית עלחלב הבופאלו ומוצריו ביקוש נרחב בעולם עם  

פרה(  15% חלב  לאחר  בעולם,  הנצרך  השני  )החלב  העולמית  החלב  ומוצריו  (1)מצריכת  הבופאלו  חלב   .

באיכותם ובערכם התזונתי הגבוה. מחקרים מצביעים על כך שצריכת חלב בופאלו ומוצריו מקנים  ידועים  

ו רבים  רפואיים  היתרונות  חלב  חלבוני  אלרגניים  בופאלו בנוסף,  פחות  בנ  צריכתםל  נמצאו    אדם י  של 

   .(4,3,2)ומהווים מקור טוב יותר לחומצות אמינו זמינות מאשר חלבוני חלב פרה

  )כהגדרתו לעיל(  ניםבהרחבה בדיווח על הצלחת ביטוי החלבו  יםמפורט  היתרונות שבפיתוח טכנולוגי זה

 ה. המובא בדיווח זה על דרך ההפני 

תהליך   פיתוח  הינה  הפטנט  בבקשת  המתוארת  והשיטה  מתקדם  בהלימה  טכנולוגי  בחברה,  חדש 

מפתחת  אחרים  לתהליכים מוצרים    שהחברה  בפיתוח  בחברה  נצבר  שכבר  הרב  הידע  על  ובהתבסס 

וחלב  חלב בופאלו    מרכיבי  של  הפקהיאפשר  אשר  ,  המכילים חלבונים אחרים שבוטאו במעבדות החברה

ומוצריובופאלו   זה    .של החברה  יםעתידי   יםכמוצר  מתורבת  לתהליך  לחברעשוי  לשלוט    ת הבתאפשר 

החברה, להיות בעל ערך תעשייתי    עשוי, להערכת מה ש,  וביחסים ביניהם  חלבהרכב מרכיבי ה בבכמות ו

 גבוה. 
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  ככל שבקשת הפטנט תאושר, הפטנט המבוקש עשוי להעניק חיזוק נוסף לאורך זמן למערך הגנות הקניין 

בקשה  , לאומיות בארה"בבקשות  2בקשות פטנט נוספות שכבר הוגשו )מתוכן  6 הרוחני של החברה, לצד

ידי חברת    ת לפטנטים שהוגשו עלהבקשו , לפרטים נוספים בדבר(מקדמיותבקשות  3 - ובינלאומית אחת 

  16אשר דווח ביום    2021בדצמבר    31פרק א' לדוחות התקופתיים של החברה ליום  ל  20ראה סעיף  הבת  

)מס' אסמכתא:   2022אפריל  ב  10יום  מדיווח החברה     ,(2022-01-031060)מס' אסמכתא:    2021במרץ  

מי  (2022-01-031060 החברה  אסמכתא:    2022במאי    31ום  ודיווח  הבקשות(2022-01-055260)מס'   .  ,

הינן חלק מתוכנית אסטרטגית  ו/או חברת הבת,  ידי החברה  על  שיוגשו  ככל  נוספות,  ובקשות    כאמור 

הישג    ארוכת טווח של החברה לייצר יתרון טכנולוגי משמעותי בתחומה על ידי שמירת קניינה הרוחני. 

המעידה על    מהווה אבן דרך משמעותית נוספת   פורט לעיל, הפטנט שהוגשו כמ  תשוקרי בק  מחקרי זה,

דבש לכבוש ייעדי מחקר ופיתוח שאפתניים, מעבר לתחום הדבש  - גית המתקדמת של ביויכולתה הטכנולו

 . המתורבת, כחלק מהרחבת מוצרי הקיימות המפותחים על ידי החברה

ערך,   ניירות  בחוק  כהגדרתו  עתיד"  פני  "צופה  מידע  בבחינת  הינו  לעיל,  זו  בהודעה  המידע המפורט 

המבוסס על המידע הידוע לחברה במועד זה, וכן על הערכות ותחזיות  והתקנות על פיו,  ,  1968-התשכ"ח

אשר התממשותן תלויה, בין היתר, גם בגורמים שאינם בשליטת החברה כאמור בדוח זה לעיל. יצוין כי 

ופיתוח מחקר  חברת  הינה  שונה ,  החברה  באופן  להתממש  עשויות  והתחזיות  ההערכות  כך  ומתוקף 

הוא ראשוני ותקדימי    ה, למיטב ידיעת,  היות והמחקר של החברהים כלל,  מכוונת החברה ו/או לא להתקי

  מסוגו.
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